
- Aperitivi Italiani - 
Bollicine  

Le Verre 
 

 Prosecco Sup. Extra Dry DOCG  Le Contesse (Veneto) - 100% Glera   9€ 
 
 
 

Vino Dolce  
Le Verre 

 

 Vin doux –  Le Querce  Celli (Emilia Romagna) - 100% Albana   7€ 
 
 
 

Spritz  
Le Verre 

 

 Green Spritz (P31 ,  prosecco,  eau gazeuse,  c i tron vert )    11€ 
 

 Red Spritz (Aperi t ivo  Bord iga ,  prosecco,  eau gazeuse,  orange)    11€ 
 

 Limoncello Spritz (L imoncel lo ,  prosecco,  eau gazeuse,  c i tron)    11€ 
 
 
 

Gin 
Le Verre 

 

 London DRY Gin - Mazzetti + Tonic    12€ 
 

 Kapriol Gin Grapefruit & Hibiscus + Tonic    11€ 
 

 Kapriol Gin Blood Orange & Peach + Tonic    11€ 
 

 Kapriol Gin Lemon & Bergamot + Tonic    11€ 
 

 Kapriol Gin Blueberries + Tonic    11€ 
 

 Aqualuce Gin –  Distil leria Dell ’Alpe (47°) + Tonic    14€ 
 
 
 

Cocktails 
Le Verre 

 

 Americano (Rosenb i t ter ,  Vermouth rosso ,  eau gazeuse,  orange)    11€ 
 

 Negroni (Rosenbi t ter ,  Vermouth r osso ,  Kaprio l  Dry  G in ,  orange)    11€ 
 

 Green Negroni (P31 ,  Vermouth b ianco ,  Kaprio l  Dry  G in ,  c i tron vert )    11€ 
 
 
 

On the Rocks 
Le Verre 

 

 Vermouth di Torino Bianco  - Bordiga   9€ 
 

 Vermouth di Torino Rosso  - Bordiga   9€ 
 

 Vermouth di Torino Riserva "Excelsior" Barolo  - Bordiga   11€ 
 



- Bibite - 
 
 
 

Acqua  
 

 

 Acqua Panna (Plate) 50cl   5€ 
 

 San Pellegrino (Pétillante) 50cl   5€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Soda & Birra 
 

 

 San Pellegrino Limonata    4€ 
 

 San Pellegrino Tonic    4€ 
 

 San Pellegrino Aranciata    4€ 
 

 Peroni (Boutei l l e)    4€ 
 

 Tonic Ginger Beer    4€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Caffetteria  
 

 

 Café   4€ 
 

 Espresso   4€ 
 

 Double Espresso   6€ 
 

 Thé    4€ 
 
 
 

  



 

- Vini al bicchiere - 
Vini Bianchi 

   Le verre 

 "Muri  Grandi" -  Liguria di  Levante IGT Bi anco    7,00€ 

 

 
 

 Mazàl Bianco Ve ronese IGT    7,00€ 

 

 
 

Vini Rossi 
   Le verre 

 RUGGENTE -  Sangiovese Toscano IGT    7.00€ 

 

  

 Barbera d'Alba DOC Superiore "Cascina Sciulun"    7.00€ 

 

 
 

  



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C A R T A  D E I  V I N I   



- B o l l i c i n e -  
   75cl 

 Conegliano Valdobbiadene Prosecco Sup.  Extra Dry DOCG    39€ 

 

  

 Franciacorta DOCG Brut    65€ 

 

 
 

 

- V i n i  R o s a t i -  
 Bardolino Chiaretto DOC    30€ 

 

  

 "ZELÙIU" -  Isola dei  Nuraghi  IGT Rosato    36€ 

 

 
 

 

- V i n i  B i a n c h i -  
Leggeri & Fruttati 

 "Ficheto" Bianco IGT    30€ 

 

 

 Gavi  de l Comune di  Gavi  DOCG   32€ 

 

 

 



- V i n i  B i a n c h i -  
Minerali & Eleganti 

 Vernaccia di  San Gimignano DOCG    32€ 

 

 

 Trenti no Müller  Thurgau San L orenz DOC   37€ 

 

 

 Collio  DOC -  Pinot Grigio    49€ 

 

 

Solari & Strutturati 
   75cl 

 Soave DOCG "VIGNA DELLA CORTE"    32€ 

 

 

 "Buon Consiglio" Fiano IGT Toscana    40€ 

 

 

 "Ninfea" Riserva Bianco IGT    45€ 

 

 

  



- V i n i  R o s s i -  

Freschi & Vellutati 

   75cl 

 Rosso di  Toscana IGT "Ala.to"    32€ 

 

 
 

 "Nesos" Nero d'Avola DOC Sicili a    37€ 

 

 
 

 "Zèfiro" Valpolicella DOC    37€ 

 

 
 

 S ileno -  Cannonau di  Sardegna    34€ 

 

  

  



Delicati & Fruttati 

   75cl 

 "Primanero" appassimento Negroamaro -  Primitivo   30€ 

 

 
 

 « Maridà » Barbera d’Asti  DOCG    30€ 

 

  

 "Vigna di  Pettineo" -  Cerasuolo di  Vittoria Classico    38€ 

 

 

Corposi 
 "Passo del Cardinale" Primitivo di  Manduria DOC    32€ 

 

 
 

 "Orfeo" Negroamaro Pugli a IGT    42€ 

 

 
 

 Valpolicella Classico Superiore DOC Ri passo    55€ 

 

 

 
  



- V i n i  R o s s i -  

Strutturati & Complessi 

   75cl 

 Chianti  Classico DOCG    45€ 

 

 
 

 Rosso di  Montalcino DOC    45€ 

 

 
 

 V ino Nobi le di  Montepulciano DOCG    50€ 

 

 
 

  



- V i n i  R o s s i -  

Grandi Vini 

   75cl 

 Brunello di  Montalcino DOCG Vigna Poggio Ronconi     85€ 

 

 
 

 Barolo Riserva DOCG "Bussia"    89€ 

 

 
 

 Amarone della Valpoli cella DOCG    105€ 

 

 

 

 "Guado De'  Gemoli " DOC Bolgheri  Superiore    120€ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 - Digestivi Italiani - 
 

   Le verre 
 

 L'ITALY - Amaretto Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Infusion d’alcool, d’amandes et d’épices  3 mois d’affinage 
 

 Amaro Gentile (sucré)  Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Infusion d’herbes fraîches dans de la grappa de Moscato vieillie   12 mois d’affinage 
 

 Amaro Forte (sec)  Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Infusion d’herbes fraîches dans de la grappa de Moscato vieillie   12 mois d’affinage 
 

 Limoncello Occhiolino   9€ 
   
 

 Vodka "IVAN II I"  Dist i l l er ia  del l ’ A lpe (Veneto)   8€ 
 Vodka artisanale distillée au bain marie pour conserver tous les arômes – sans sucre ajouté.    
 

 - Le Grappe - 
 

   Le verre 
 

 MIELE ICE - Italian Honey Liquor with grappa  Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Distillation de marcs piémontais + miel d’acacia piémontais 1 an en barrique 
 

 Collezione - Grappa di Arneis  Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Distillation de marc d’Arneis - Grappa blanche -  
 

 Collezione - Grappa di Moscato Barricata  Mazzet t i  (P iemonte)   8€ 
 Distillation de marc de Moscato 2 ans de barrique  
 

 PUNTOZERO LINE - Ruché 7.0  Mazzet t i  (P iemonte)   10€ 
 Distillation de marc de Ruché 1 an de barrique  
 

 Grappa di Amarone Barrique 12 mesi  Beniamino Masch io  (Veneto)   10€ 
 Distillation de marc d’Amarone 12 mois en barrique 
 

 Riserva "VITAE"  Mazzet t i  (P iemonte)  10€ 
 Distillation de marcs de Grignolino & Ruché 18mois en barrique 
 

 Grappa Riserva "Segni"  Mazzet t i  (P iemonte)   13€ 
  Distillation de marcs de Dolcetto & Barolo 5 ans en barrique 
 

 - Il Brandy - 
 

   Le verre 
 

 Brandy Special 27 anni  Mazzet t i  (P iemonte)   20€ 
 Distillation de vins fins du Piémont  27 ans de barrique 

  



 

 

 


